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KUALA MPUR,

Rabu. — Malay-
sia merancang mem-
proses ladahitam da-
lam bentuk “minyak”
untuk digunakan da-
lam bahan makanan
seperti  penggunaan
tomato sauce.

Syarikat Perusahaan
Makanan Malaysia (FI-
MA) telahpun menghan-
tar 10 tan ladahitam ke
sebuah syarikat di New
York bagi menjalankan
kajlan, pengerusinya Dr.
Mahathir M-o-h .a med.
memberitahu hari ini.

~ Diproses

Kajian hingga seka-
rang telah berjaya men-
jadikan ladahitam jenis
lain dalam entuk mi-
nyak, jelasnya.

FIMA bercadang men-
jadikan ladahitam Ma-
laysisa diproses dalam
bentuk yang sama kata-
nya lagl.

D e n gan penukaran
bentuk minyak ini ke-
lak, penggunaan lada-
hitam tidak lagi secara
merenjiskannya ke da-
lam barang-barang ma-
kanan tapl secara yang
digunakan terhadap to-
mato sauce.

Jurucakap FIMA mem-
beritahu pati ladahitam
akan dapat digunakan
bagi tujuan perasa dan
sebagal bahan penyedap
dalam semua jenis ma-
kanan. -

Bersama

Kebalkan menukar-
nya dalam bentuk mi-
nyak ini ialah memudah-
kan masaalah pengang-
kutan bahan tersebut ka-
tanya.

Dr. Mahathir menya-
takan syarikat di New
York tersebut juga telah
menunjukkan minatnya
untuk mengadakan per-
usahaan bersama meng-
hasilkan ladahitam jenis
minyak inl dengan FIMA.

Disamping itu FIMA
juga sedang berusaha
menjadikan berbagai ha-
sil pertanian Malaysia
untuk bahan perdaga-
ngan, katanya.
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