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Perusahaan i kan kering tanmbah pendapat an

Ni k Yahaya Abd Rahnan

| KAN kering adal ah penmbuka sel era tradi si penduduk negara ini sejak zanman
berzaman. |a bukan sahaj a pel engkap hi dangan nakanan tetapi menberikan
protin dan zat besi yang tinggi kepada mereka yang nemakannya.

Sebenar nya perusahaan nenbuat i kan kering di kal angan nel ayan tel ah
di j al ankan sej ak dari dulu secara persendirian (kecil-kecilan) di bel akang
rumah nereka namun i anya bukanl ah satu industri yang terpinggir tetap
bol eh di usahakan secara konersil dan nmenjanji kan pul angan yang bai k kepada
pengusahanya.

Menyedari haki kat ber kenaan, Lenbaga Kensj uan | kan Malaysia (LKIM tel ah
nmenganbi | | angkah nmenyusun senul a pengusaha persendirian (nel ayan) bag
nmeni ngkat kan tahap produktivitinya di sanping nmutu yang terkawal . Ini
terbukti berjaya dnegan projek Menproses |kan Kering berkel onpok d
Kanpung Genting, Tunpat, Kelantan yang di | aksanakan pada t ahun 1989.

Ket ua Pengarah LKIM Dato' Megat Mihai yadi n Hassan berkata, projek
ber kenaan di | aksanakan bagl neni ngkat kan pendapat an pengusahanya di sanpi ng
mut unya yang | ebi h bai k

Proj ek berkenaan juga nenenuhi fal safah dan strategi baru penbangunan
| uar bandar yang di hasrat kan ol eh Perdana Menteri Datuk Seri Dr Mahathir
Mohamad nel al ui konsep "Satu Kanpung Sat u Produk (SKSP)"

"Proj ek ulung berkenaan berjaya mengubah nasib 24 orang pengusaha i kan
kering dan ikan bilis berkenaan yang sebelumini dil akukan secara
bersendirian," jelas Megat Mihaiyadin | agi.

Bel i au juga nmenberitahu yang proj ek Penyusunan Sermul a Pusat Menproses
Hasi | - hasi|l Perikanan tersebut digiatkan secara serius di atas sebi dang
tanah (mlik nelayan tenpatan) seluas 1.5 hektar yang telah dianbil alih
ol eh LKI M pada tahun 1989.

Proj ek berkenaan mel i bat kan peruntukan sebanyak RM2 juta termasukl ah;
menbi na jeti kecil, bangsal nenproses i kan (nenbersi hkan dan nenyi ang
i kan), stor nenyinpan hasil-hasil perikanan, sebuah pejabat pengurusan
di sanmpi ng 40 buah tenpat nenjual ikan (ram berukuran 12 neter panjang.
| anya nenberi pel uang pekerjaan kepada hanpir 100 orang kel uarga nel ayan
set enpat .

Megat Muhai yadi n juga menj el askan yang proj ek berkenaan akan
di per besarkan tahun ini dengan nenbi na bangsal tanbahan, pagar, tenpat
menj emur i kan, jeti kecil dan seni taman yang dijangka neli batkan
per unt ukan sebanyak RMj ut a.

Senmentara itu, Ketua Urusetia projek berkenaan Abd Azi z Hassan berkat a,
pi hak LKI M dengan kerj asama Jabat an Perunmahan Negara (JPN) dan keraj aan
Negeri Kel antan nenyusun penenpat an nel ayan di Kampung Geti ng neli bat kan
84 buah rumah kos rendah bernilai RW, 500.00 sebuah, di samping projek
nmenpr oses hasil-hasil perikanan tersebut.

Sal ah seorang pengusaha nmenproses i kan kering dan ikan bilis yang senpat
di t emui

Ku Rahi m Tuan Mat, 43 menberitahu bahawa proj ek berkenaan terbukti
berjaya neni ngkat kan pendapat an ner eka.

Kat anya, beliau nenperol ehi pendapatan purata bul anan sebanyak
RML, 000. 00 dengan pengel uaran kira-kira 500kg i kan kering dan ikan bilis
sebul an.

Mengenai bekal an i kan bilis pula beliau nmendapat kannya dari pada penbekal
tenpat an di sanpi ng sel ebi hnya dari negara jiran, Thailand setiap hari

Kat anya, beliau tidak nenpunyai nasal ah untuk nendapat kan bekal an i kan



yang sesuai untuk di proses nenjadi ikan kering seperti ikan biji nangka,
cencaru, gelam, tanban, selar dan tal ang.

Bel i au yang juga Ahli Jawat ankuasa Per satuan Peneroses Hasil-hasil | aut
Kg Geting yang di tubuhkan enpat bul an nenberitahu yang pengel uaran i kan
kering dan ikan bilis di kanmpung berkenaan neni ngkat semenj ak nereka
mengusahakannya secara ber kel onpok.

Di sanping itu, nmutunya tel ah neni ngkat nel alui pendedahan (kursus
pengendal i an | epas tuai) yang di |l aksanakan ol eh pi hak LKI M dan Institut
Penyel i di kan dan Penbangunan Pertani an Mal aysia (MARDI ). Sal ah seorang
pekerja Puan Ham dah Hussin, 48, ketika ditermui nenberitahu yang beliau
tel ah bekerja nenbersi hkan dan nmenyi ang i kan sejak 10 tahun dul u di
kanmpung ber kenaan tel ah dapat nmenanbahkan pendapat an kel uar ganya.

Kat anya bel i au nenper ol ehi pendapat an hari an sebanyak RMLO. 00 hi ngga
RML5. 00 sehari

Bel i au yang begitu mahir nmenyiang i kan di antara 11 atau 12 ekor ikan
sem nit bol eh nmenyi apkan kerja berkenaan sehingga 3 tong i kan (180kg)
sehari. Proses nenbuat ikan kering bukanl ah nerunitkan dan tidak nenganbi
masa yang panj ang. |lanya nelibatkan |ima peringkat sahaja iaitu bermula
dari pendaratan ikan di jeti, diikuti penbersihan ramramyang tel ah
di sedi akan.

Kepada sesi apa yang i ngi n nendapat kan bekal an i kan kering yang bersih
| agi enak di makan nenghubungi Pej abat Persat uan Peneroses Hasil -hasil| Laut
Kg Geting dengan nenel ef on nonbor 09-7211023 atau 010-9811023.
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